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Gestion de
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Accion formativa Gestidn de la restauracion

Area Profesional Restauracion

Familia Profesional Hosteleria y turismo

Modalidad Teleformacion

Horas 100 Horas

Objetivos

Realizar proyectos de viabilidad de implantacion de un restaurante, analizando los servicios en
lo relativo a su organizacion y planificacion, asi como el control de costes, teniendo en cuenta
las normas de seqguridad e higiene en restauracion.

Informacion

Curso subvencionado para trabajadores ocupados del sector Hosteleria y Turismo que mejorara
tu cualificacion y competitividad. Para acceder a este curso no se requiere ningun nivel de
formacion previo.

Contenidos
1. SERVICIOS Y ORGANIZACION EN RESTAURACION 3.3. Escandallo o rendimiento de un producto
1.1. Concepto de restauracion y clasificacion de 3.4. Fijacion del precio de venta
empresas de restauracion 3.5. Gestion y control de comidas y bebidas
1.2. Implantacion de los servicios de restauracion 3.6. El control de ingresos
1.3. Gestion del servicio de restauracion 3.7. Métodos de reduccion de costes en las distintas
1.4. El restaurante y la cafeteria actividades y fases del proceso de produccion
1.5. La oferta en restauracion 3.8. El futuro de la restauracion
2. PLANIFICACION DE LOS SERVICIOS 4. SEGURIDAD E HIGIENE EN RESTAURACION
2.1. Consideraciones generales 4.1. Introduccion
2.2. Disefio y elaboracion de la carta 4.2. Contaminacion
2.3. Planificacién del menu 4.3. Higiene personal e higiene del manipulador
2.4. Mise en place vde alimentos
2.5. Lareserva 4.4, La seguridad y el sistema de limpieza en la cocina
2.6. Distribucion del trabajo y reparto de tareas 4.5. Referencias sobre legislacién alimentaria.

3. EL CONTROL DE INGRESOS Y GASTOS SERVICIOS
3.1. Los costes en la restauracion, concepto, tipos y
control de los mismos

3.2. Determinacion de los costes
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